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APPETLZER TO SHARE

Bij binnenkomst staat er een heerlijke plank op tafel, met versgebakken brood, onze
huisgemaakte seizoensdip, truffelboter, smaakvolle eendenrillette & dun gesneden
Parmaham. Perfect voor fijnproevers om de avond goed te beginnen.

VOORGERFCHI

Een verfijnde keuze uit twee culinaire creaties:

Duo van rauw gemarineerde zalm en tataki van tonijn, geserveerd met zoetzure radijs,
edamame (sojabonen), krokante wasabi-crackers & een avocadocréme

of

Dun gesneden carpaccio, vergezeld van gebakken bospaddenstoelen, Grana Padano, een
crunch van cashewnoten, frisse rucola, zongedroogde tomaatjes & een rijke truffelmayonaise

TUSSENGEREGHT

Een bouillon van bospaddenstoelen, afgemaakt met een lobbig geslagen cognacroom

HOOEDGERFCHT

Een verfijnde keuze uit twee meesterlijke hoofdgerechten:
Duo van langzaam gegaarde kalfssukade en gebakken hertenrugfilet, geserveerd met een
romige aardappel-pastinaakpuree, geglaceerde wortel & een rijke saus van rode port

of

Gebakken Noorse zalmfilet met een kruidenkorst uit de oven, vergezeld van een zijdezachte
aardappel-pastinaakpuree, geglaceerde wortel en een klassieke beurre blanc met forelkaviaar

NAGERECHT

Sluit uw diner af met ons Grand Dessert, een feest voor de zintuigen:

¢ Een delicate ijspastille gemaakt van onze eigen koffiemelange

w Romige mousse van gezouten chocolade &

w Een zachte blondie geserveerd met een mascarponecréme & amarena-kersen

Een perfecte afsluiting van uw culinaire avond! pwcoC

De kosten voor het diner en entertainment bedragen 75,00 per persoon (*exclusief overige consumpties). Wij vernemen
graag vooraf welke keuzes er door u en uw gasten worden gemaakt betreffende voor- en hoofdgerecht, zodat wij het
diner volledig naar uw wens kunnen samenstellen. Mochten er allergieeén of dieetwensen zijn waar wij op in mogen
springen, horen wij dit ook graag. Tickets voor de dinnershow zijn vanaf nu te boeken via paris.nl/reserveren.
Wij vragen een aanbetaling van 50% van de ticketprijs, dit bedrag wordt de avond zelf verrekend met de rekening.




DE KERSTPROEVERL

Beleef een avond onbezorgd proeven in kerstsfeer! Laat u bij binnenkomst
verwennen met een glas prosecco en een broodproeverij. Heerlijke amuses,
een verfrissende spoom en een luxe driegangendiner a la carte.

Hierbij geniet u van onze a la carte kaart en bieden wij extra keuzemogelijk-
heden in de vorm van kerstspecials. Alles is tot in de puntjes verzorgd, zoals u
van ons gewend bent, voor een sfeervolle en feestelijke avond proeven.

Reserveer nu!
Bel 055 -522 50 64 of stuur een mailtje naar info@spicebrush.nl.

SPICEBRUSH

* D E P R OEVERIIJ

* De kosten voor onze kerstproeverij bestaande uit drie gangen, amuses, spoom & een
glas prosecco komen neer op 72,50* per persoon (*exclusief overige consumpties)



Dinsdag 31 december
14.00 - 20.00 uur

Oudjaarshorrel op
het Raadhuisplein

Dit jaar de derde editie van
onze Oudjaarsborrel!

Onder de enthousiaste leiding
van Harry Vesseur kun je genieten
van geweldige optredens van
Party Harry (himself), -
DJ Meggy V& het energicke e
duo Mister Mister.

Kom gezellig proosten en sluit het jaar .
feestelijk af op het Raadhuisplein! oy
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